


Siamo gli eredi di una tradizione antica, la quinta generazione della 
FAMIGLIA TUTINO. Un cognome che profuma di pizza, una tradizione che si 
rinnova giorno dopo giorno. 
Siamo due fratelli – Bro – che in una delle zone più iconiche e intrise di storia 
della città, piazza Mercato, hanno deciso di “aggiornare” nel solco di quello 
che è stato.
ANTONIO E CIRO, uno in sala e l’altro al forno, una sinergia naturale.

La “RUOTA DI CARRO” come marchio distintivo, ma a modo nostro. Una 
cottura spinta che garantisce un cornicione leggermente croccante, un 
sapore classico e moderno al contempo.
Senza dimenticare i fritti che si rifanno alla tradizione culinaria campana.
L’EVOluzione continua, ma non vogliamo anticiparti nulla.
Una pizza che non ti togli più dalla testa: YES BRO!



A N T I P A S T I
C R O C C H È  2 5 0  
Con patate, provola, pecorino romano
e prezzemolo

F R I T T A T I N A  D I  P A S T A  3 0 0

Bucatini, besciamella, ripieno al prosciutto
cotto, pecorino romano, provola e pepe

D O M E N I C A  A L L E  3  4 0 0

Manfredi, ragù napoletano cotto 8 ore,
ricotta di bufala

C O P E R T O  2 0 0

F
R

I
T

T
I

M
O

N
T

A
N

A
R

E F R I T T E  1 8 0 °  /  F O R N O  3 8 0 °

B O R G O  M A R I N A R I  1 4 0 0

Ragù di polpo in salsa di soia, mandorle, 
maionese alle erbe ed olio EVO

B R O  M A R G H E R I T A  1 0 0 0

Datterino di collina cotto a legna, pomodoro 
giallo dry; dopo cottura: Grana Padano, 
mozzarella di bufala, basilico ed olio EVO

B A C C A L À  E  F R I A R I E L L I  1 4 0 0

Wasabi di Friarielli, baccalà, polvere di aglio
nero e gel al mandarino



P I Z Z E
M A R G H E R I T A  6 0 0

Pomodoro, fiordilatte, basilico ed olio EVO

M A R G H E R I T A  D E L  M O N A C O  9 0 0 

Pomodorini del Piennolo del Vesuvio, fior di latte, 
provolone del Monaco, olio EVO e basilico

C O S A C C A  C O N C I A T A  6 0 0

Pomodoro, conciato romano, basilico ed olio EVO

M A R I N A R A  5 5 0

Pomodoro, origano di collina, aglio, olio EVO

C A P R I C C I O S A  1 0 0 0

Carciofo arrostito, fior di latte, prosciutto cotto 
arrostito, funghi di stagione, polvere di olive nere, 
basilico ed olio EVO

I L  F A T T O R E  U M A N O  9 0 0

Sugo scarpariello, pomodorini del Piennolo del 
Vesuvio marinati, crema di datterino di collina 
cotto a legna e pomodori datterini grigliati, 
fiordilatte, basilico ed olio EVO

R I P I E N O  A L  F O R N O  8 0 0

Ricotta di bufala, salame napoletano, fiordilatte, 
pomodoro, basilico ed olio EVO

P I Z Z A  F R I T T A  8 0 0

Ricotta di bufala, provola, ciccioli, pepe e basilico

P R O V O L A  E  P E P E  A  M O D O  M I O  8 0 0

Provola affumicata. Dopo cottura: datterino 
di collina cotto a legna, pepe nero, polvere di 
limone nero fermentato, basilico ed olio EVO

S A N T ’ E L I G I O  1 2 0 0

Salsa di funghi Champignon, castagne e 
cipolla, brie, pancetta tesa, julienne di radicchio 
marinato all’aceto di lamponi, funghi di stagione 
cotti a legna ed olio EVO



A S S O L U T O  D I  Z U C C A  1 2 0 0

Crema di zucca cotta a legna, crema di zucca 
fermentata, caramello di zucca, chips di zucca, 
caciocavallo podolico, prezzemolo ed olio EVO
 
C O R R A D I N O  D I  S V E V I A  1 2 0 0

Scarola marinata all’aceto di lampone, provola 
affumicata, tonno rosso sotto’olio cotto in acqua 
di mare, pomodorini confit, polvere di olive nere 
ed olio EVO

M A M M A  D O  C A R M I N E  1 2 0 0

Crema di gambi e foglie di carciofi, carciofi 
arrostiti, provola affumicata, pecorino romano, 
maionese alla menta

P A L A M I T A  I N  T O R T I E R A  1 6 0 0

Pesto di prezzemolo, fior di latte, palamita in 
tortiera, aglio nero, emulsione di nduja, crumble 
di pane

B E A T R I C E  1 2 0 0

Blu di pecora, caciocavallo podolico, fior di latte, 
brie, Parmigiano Reggiano, erba cipollina, mela 
verde ed olio EVO

G E N O V E S E  M A  N O N  T R O P P O  1 4 0 0

Fior di latte, pancia di maiale C.B.T. marinata 
all’essenza di cipolla, cipolla croccante, mela 
verde ed olio EVO

P I Z Z E



A C Q U A  P A N N A  0 , 7 5  2 5 0

A C Q U A  S A N  P E L L E G R I N O  0 , 7 5 2 5 0

C O C A  C O L A  2 5 0

C O C A  Z E R O  2 5 0

A R A N C I A T A  G A L V A N I N A  3 0 0

C H I N O T T O  G A L V A N I N A  3 0 0

G A S S O S A  G A L V A N I N A  3 0 0

S A L V A D O R  0 , 3 C L   4 0 0

P A U L A N E R

S A L V A D O R  0 , 5 C L 5 5 0

P A U L A N E R

M U N C H N E R  H E L L  0 , 3 C L  4 0 0

HACKER PSCHORR

M U N C H N E R  H E L L  0 , 5 C L  5 5 0

HACKER PSCHORR
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N A T A V O T A  L A G E R  3 3 C L  4 5 0

KBIRR

N A T A V O T A  R E D  3 3 C L  4 5 0

KBIRR

J A T T U R A  3 3 C L 5 0 0

KBIRR

C U O R E  D I  N A P O L I  3 3 C L 5 0 0

KBIRR

P A L I A T A  3 3 C L 5 0 0

KBIRR

N A T A V O T A  LAGER  P R E M I U M  7 5 C L 1 2 0 0

KBIRR

N A T A V O T A  RED  P R E M I U M  7 5 C L 1 3 0 0

KBIRR

J A T T U R A  P R E M I U M  7 5 C L  1 3 0 0

K B I R R

C U O R E  DI  N A P O L I  PREMIUM  7 5 C L 1 3 0 0

K B I R

P A L I A T A  P R E M I U M  7 5 C L  1 3 0 0

K B I R R

B E L G I A N  T R I P  3 3 C L  5 0 0

B I R R I F I C I O  A R T I G I N A L E  L I E V I T O  E  N U V O L E

S M O K Y  E Y E  3 3 C L  5 0 0

B I R R I F I C I O  A R T I G I N A L E  L I E V I T O  E  N U V O L E

H O P S  T O  S P A C E  3 3 C L 5 0 0

B I R R I F I C I O  A R T I G I N A L E  L I E V I T O  E  N U V O L E
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A M B E R  D O L L  3 3 C L  5 5 0

K A R M A

S U M E R A  3 3 C L 5 5 0

K A R M A

C U B U L T E R I A  3 3 C L 5 5 0

K A R M A

P I L S  3 3 C L 5 0 0

V E T R A

S A I S O N  3 3 C L 5 0 0

V E T R A

B O C K  3 3 C L 5 0 0

V E T R A

1 0  3 3 C L 5 5 0

M A L H E U R

1 2  3 3 C L 5 5 0

M A L H E U R

P I L S E N E R  3 3 C L 6 0 0

G R E E N ’ S

A M B E R  A L E  3 3 C L  6 0 0

G R E E N ’ S

I P A  3 3 C L 6 0 0

G R E E N ’ S
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T R E N T A P I O L I  2 0 0 0

S A L V A T O R E  M A R T U S C I E L L O

R I B O L L A  G I A L L A  S P U M A N T E  1 8 0 0

F A N T I N E L

P R O S E C C O  V A L D O B B I A D E N E  1 6 0 0

S U P E R I O R E  D O C G
TERRA SERENA

F A L E R N O  DI  M A S S I C O  2 0 0 0

BIANCO  D O P
P A G A N O

F I A N O  D I  A V E L I N O  D O C G   4 5 0 0 

Q U I N T O D E C I M O

G R E C O  D I  T U F O  D O C G   4 5 0 0

Q U I N T O D E C I M O

G R E C O  D I  T U F O  D O C G  1 8 0 0

P A G A N O

F A L A N G H I N A  1 8 0 0

V E N D E M M I A  T A R D I V A
P A G A N O

C A T A L U N A  CATALANESCA  I G P  1 6 0 0 
T E N U T A  A U G U S T E A

CAPRETTONE  1 6 0 0

PIETRARGENTO  DOP
T E N U T A  A U G U S T E A
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A G L I A N I C O  I R P I N I A  D O C   1 5 0 0

O R N E T A

F A L E R N O  D E L  M A S S I C O  2 0 0 0

R O S S O  D O P
P A G A N O

G R A G N I A N O  F U O C O  D I  F O R R A  1 5 0 0

F I O R E  R O M A N O

P I E D I R O S S O  1 8 0 0

P A G A N O

PRIMITIVO DEL SALENTO CRITERÁ 1 6 0 0

S C H O L A  S A R M E N T I

C H I A N T I  D O C G  1 6 0 0

S A N  P A N C R A Z I O

C U O R E  I G T  2 2 0 0

S A N  P A N C R A Z I O
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R O S A T O  N E G R O A M A R O  1 8 0 0

D O C  O P R A
S C H O L A  S A R M E N T I

R O S É  R O C C A M O N F I N A  1 8 0 0

R O S A T O  I G T
F A T T O R I A  P A G A N O
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PIAZZA MERCATO 222 BIS | NAPLES, ITALY
081 379 7908 | BROPIZZERIA.IT


